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ALCANCE SISTEMAS FIRE-KITCHEN

STANDARD

(

Campanas Tipo Isla

Campanas Mural

FIRE-KITCHEN 90

Longitud maxima: 3 m x 2 ramales

Longitud maxima: 6 m

QANDARD ROAST

Maximo de Rociadores: 6

STANDARD Maximo de Rociadores: 6 Maximo de Rociadores: 6

FIRE-KITCHEN 90 Longitud maxima: 6 m x 2 ramales Longitud méaxima: 12 m 6
STANDARD DOBLE | Maximo de Rociadores: 12 Maximo de Rociadores: 12

FIRE-KITCHEN 120 | Longitud méaxima: 4 m x 2 ramales Longitud méaxima: 8 m g
STANDARD Maximo de Rociadores: 8 Maximo de Rociadores: 8

FIRE-KITCHEN 120 | Longitud méaxima: 8 m x 2 ramales Longitud maxima: 16 m 10
STANDARD DOBLE | Maximo de Rociadores: 16 Maximo de Rociadores: 16

FIRE-KITCHEN 90 | Longitud méaxima: 3 m x 2 ramales Longitud méaxima: 6 m 19

Maximo de Rociadores: 6

TRACE

-

Campanas Tipo Isla

Campanas Mural

FIRE-KITCHEN 90

Longitud max. con freidora: 1.6 m x 2 ramales
Maximo de Rociadores con freidora: 7

Longitud max. con freidora: 3.2 m
Maximo de Rociadores con freidora: 7

QACE DOBLE

Maximo de Rociadores: 21*

TRACE Longitud max. sin freidora: 2 m x 2 ramales | Longitud max. sin freidora: 4 m 19

Mdaximo de Rociadores sin freidora: 8 Mdaximo de Rociadores sin freidora: 8
FIRE-KITCHEN 90 | Longitud méx.: 4 m x 2 ramales* Longitud max.: 8 m* 2
TRACE DOBLE Maximo de Rociadores: 15* Mdaximo de Rociadores: 15*

Longitud max. con freidora: 2.4 m x 2 ramales | Longitud méx. con freidora: 4.8 m
FIRE-KITCHEN 120 | Maximo de Rociadores con freidora: 10 Maximo de Rociadores con freidora: 10
TRACE Longitud max. sin freidora: 2.5 m x 2 ramales | Longitud max. sin freidora: 5 m 23

Maximo de Rociadores sin freidora: 11 Maximo de Rociadores sin freidora: 11
FIRE-KITCHEN 120| Longitud méx.: 5.6 m x 2 ramales Longitud max.: 11.2 m* 95

Maximo de Rociadores: 21*

J

* Longitud méaxima de la campana y nimero mdaximo de rociadores para cocinas tanto con freidora como sin freidora.
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I FIRE-KITCHEN 90

Instalacion del sistema

STANDARD

r

Campanas Tipo Isla

\

Campanas Mural

Usted ha adquirido el sistema de extincion
avtomatica FIRE-KITCHEN 90 STANDARD que

Tamafio maximo campana*

3 m x 2 ramales

6m

puede ser usado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina. La instalacion del mismo es

Separacion entre sprinklers

70 cm-100 cm (Méximo 50 cm
de los bordes de la campana)

70 cm-100 cm (Maximo 50 cm
de los bordes de la campana)

exclusiva responsabilidad del instalador que

Altura de sprinklers

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

110 ¢cm - 150 cm con respecto
de la cocina

realiza el montaje y puesta en servicio del
sistema.

Colocacion de sprinklers

5° con respecto al eje vertical

5° con respecto al eje vertical

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los parametros de la siguiente tabla tipo, no

Maximo de sprinklers por
sistema

6

6

obstante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

PASOS PARA LA INSTALACION

Temperatura activacion

Qprinklers**

141°C

141°C

J

110-150 cm

P ——————

1. Realizar la instalacion en el interior de la campana colocando la valvula de

vaciado al final de linea*.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea presurizando entre 8/10 bar con una
fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que la presion de la
tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar el soporte del depésito a una superficie plana y consistente. Colocar el
deposito en el soporte. (Imagen 1). El depésito puede quedar fijado tanto en

posicion horizontal como en vertical.

4. Instalar el latiguillo de conexion y la valvula antirretorno en la posicion
correcta segin la flecha, entre el extintor y la tuberia inoxidable.** (Imagen 2)

5. Realizar una inspeccion visual completa antes de retirar el precinto de
seguridad. Si no existen anomalias, retirar precinto de seguridad y abrir la

palanca de la valvula (Imagen 3 y 4).

6. Comprobar en el manémetro del depésito que la aguja queda situada dentro
de la zona verde. Esperar 10 minutos y volver a comprobar que la aguja del
mandmetro permanece en la zona verde y que no se producen fugas. (Imagen 5)

7. Colocar el pasador y precinto de seguridad con la vélvula de disparo en

posicion abierta. (Imagen 6)

* Para mayor seguridad, aconsejamos quitar la maneta de la vélvula de

vaciado al finalizar la instalacidén.

** Es recomendable instalar una “T” entre la vélvula antirretorno y la
linea de descarga para acoplar un presostato que realice el corte de gas

en caso de activacién del sistema.

FREG)ICE
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* Campanas con longitudes superiores requerirdn de la instalacidn de otro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuestos sobre asadores verticales u otros
elementos de coccidn susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas
superiores, se utilizardn sprinklers con temperatura de activacién de 260°C. Para
temperaturas superiores, consultar con el fabricante.

Colocacién de sprinklers |

L/\y:

6. SPRINKLERS (141 °C / 260 °C)
7. VALVULA DE VACIADO INOX
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIO INOX

Posicion / Descripcion
1. DEPOSITO DE 12 LITROS
2. SOPORTE PARA PARED
3. LATIGUILLO DE CONEXION
4. VALVULA ANTIRETORNO
5. TUBERIA DE ACERO
INOXIDABLE 316 DE 18mm*

* Aconsejamos sistema press fitting




I FIRE-KITCHEN 90 STANDARD

Regulacion del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamien-
to en el sistema. El tornillo regulador estarda CERRADO para tener el
presostato tarado a 10 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y bajar la presion por debajo de 10 bar, se cortard la vélvula
de gas.

La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 4 si la valvula de
gas es normalmente cerrada 6 1y 2 si la valvula de gas es normalmen-
te abierta.

Funcionamiento del sistema

El funcionamiento de este sistema se basa en la liberacion automatica
de un agente extintor cuando el fusible térmico alcanza una temperatu-
ra de disefio. Esta temperatura puede variar, en funcion del riesgo a
proteger, entre 141°Cy 260°C.

El componente espumdgeno liberado ante el riesgo de incendio permite

una extincion rapida y una inmediata refrigeracion de la zona, mientras
Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con lus caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continvacion algunas
inspecciones y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y
especial relevancia:

* En el manémetro de la vélvula de presidn, que la aguja permanece
situada en la zona verde. Utilizar si es preciso un mandmetro compara-
dor si se sospechara que el que implementa el sistema pudiera estar
dafiado.

*El estado de conservacion de la tuberia es correcto y no presenta
golpes ni deformaciones.

se crea una capa uniforme que evita la reactivacion del fuego. De este
modo se minimizan los dafios y el tiempo de inactividad.

Una vez instalado, el sistema es completamente automatico. Se
recomienda la instalacion profesional del mismo, asi como el manteni-
miento y revision anual por una empresa acreditada segdn la normati-
va vigente.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana, y
la inclinacion de los difusores es de aprox. 5° con respecto del eje
vertical.

*No existen obstrucciones de grasa u otras sustancias en los sprinklers
y las ampollas térmicas estdn limpias y en buen estado de conserva-
cion.

*El soporte presenta un buen estado de conservacidn, y no se aprecian
signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanece debidaumente
anclado a la superficie. Asegurando el correcto agarre del depdsito.

*El conjunto de componentes depdsito y vélvula presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. El depdsito conserva la pintura
original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una
empresa mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

é Concepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁog
Comprobacion de presion X X

Inspeccion ocular del estado X X

del deposito

Comprobacion del precinto X X

de seguridad

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X
Comprobacién estanqueidad X

en la linea de descarga X

Retimbrado X

g J
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I FIRE-KITCHEN 90 STANDARD DOBLE

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automdtica FIRE-KITCHEN 90 STANDARD DOBLE
que puede ser usado en cualquier modelo de
campana extractora de cocina. La instalacion del
mismo es exclusiva responsabilidad del instalador
que realiza el montaje y puesta en servicio del
sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los parametros de la siguiente tabla tipo, no
obstante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

PASOS PARA LA INSTALACION

1. Realizar la instalacion en el interior de la campana
colocando la vilvula de vaciado al final de linea®.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea presurizando entre 8/10 bar con una
fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que la presion de la
tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar los soportes de los depdsitos a una superficie plana y consistente.
Colocar los deposito en los soportes (Imagen 1). Los depdsitos pueden ser fijados

tanto en posicion horizontal como en vertical.

4. Acoplar los latiguillos de conexion a la T Hidrdulica y conectar la valvula
antirretorno en la posicién correcta segon la flecha, entre los depésitos y la
tuberia inoxidable**. Conectar cada latiguillo al depésito correspondiente.

(Imagen 2)

5. Realizar una inspeccion visual completa antes de retirar los precintos de
seguridad. Si no existen anomalias, retirar los precintos de seguridad y abrir las

palancas de ambas vélvulas. (Imagen 3y 4)

6. Comprobar en los manémetros de los depésitos que la agujas quedan sitvadas
dentro de la zona verde. Esperar 10 minutos y volver a comprobar que las agujas
de los manémetros permanecen en la zona verde y que no se producen fugas.

(Imagen 5)

7. Colocar los pasadores y precintos de seguridad con las valvulas de disparo en

posicion abierta. (Imagen 6)

* Para mayor seguridad, aconsejamos quitar la maneta de la vélvula de

vaciado al finalizar la instalacidn.

** Es recomendable instalar una “T” entre la vélvula antirretorno y la
linea de descarga para acoplar un presostato que realice el corte de gas

en caso de activacién del sistema.

FREG)/CE
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Campanas Tipo Isla

\

Campanas Mural

Tamaifio maximo campana™

6 m x 2 ramales

12m

Separacion entre sprinklers

70 cm-100 cm (Méaximo 50 cm
de los bordes de la campana)

70 cm-100 cm (Méximo 50 cm
de los bordes de la campana)

Altura de sprinklers

110 ¢m - 150 cm con respecto
de la cocina

110 ¢m - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de sprinklers

5° con respecto al eje vertical

5° con respecto al eje vertical

Maximo de sprinklers por
sistema

12

12

Temperatura activacion

\._sprinklers**

141°C

141°€
J

* Campanas con longitudes superiores requerirén de la instalacién de otro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuestos sobre asadores verticales u ofros
elementos de coccidn susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas
superiores, se utilizardn sprinklers con temperatura de activacién de 260°C. Para

P ——————

temperaturas superiores, consultar con el fabricante.

Posicion / Descripcion
1. DEPGSITOS DE 9 LITROS

2. SOPORTES PARA PARED

3. LATIGUILLOS DE CONEXION
4. VALVULA ANTIRETORNO

5. TUBERIA DE ACERO

INOXIDABLE AISI 316 DE 18mm*
6. SPRINKLERS (141 °C / 260 °C)

Colocacion de sprinklers

I‘)Su

7. VALVULA DE VACIADO INOX
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIOS INOX

10. T HIDRAULICA

* Aconsejamos sistema press
fitting




I FIRE-KITCHEN 90 STANDARD DOBLE

Regulacion del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamien-
to en el sistema. El tornillo regulador estard CERRADO para tener el
presostato tarado a 10 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y bajar la presion por debajo de 10 bar, se cortard la vélvula
de gas.

La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 4 si la valvula de
gas es normalmente cerrada 6 1y 2 si la valvula de gas es normalmen-
te abierta.

Funcionamiento del sistema

El funcionamiento de este sistema se basa en la liberacion automatica
de un agente extintor cuando el fusible térmico alcanza una temperatu-
ra de disefio. Esta temperatura puede variar, en funcin del riesgo a
proteger, entre 141°Cy 260°C.

El componente espumdgeno liberado ante el riesgo de incendio permite
una extincion rapida y una inmediata refrigeracion de la zona, mientras

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con lus caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacion algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y especial
relevancia:

* En los mandmetros de las vdlvulas de presion, que las agujas permane-
cen situadas en la zona verde. Utilizar si es preciso un manémetro
comparador si se sospechara que el que implementa el sistema pudiera
estar dafiado.

*El estado de conservacion de la tuberia es correcto y no presenta golpes
ni deformaciones.

se crea una capa uniforme que evita la reactivacion del fuego. De este
modo se minimizan los dafios y el tiempo de inactividad.

Una vez instalado, el sistema es completamente automatico. Se
recomienda la instalacion profesional del mismo, asi como el manteni-
miento y revision anual por una empresa acreditada segin la normati-
va vigente.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana, y
la inclinacion de los difusores es de aprox. 5° con respecto del eje
vertical.

*No existen obstrucciones de grasa v ofras sustancias en los sprinklers
y las ampollas térmicas estdn limpias y en buen estado de conserva-
cion.

*Los soportes presentan un buen estado de conservacion, y no se
aprecian signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanecen
debidamente anclados a la superficie. Asegurando el correcto agarre de
los depésitos.

*Los conjuntos de componentes depdsitos y vdlvulas presentan buen
estado, no aprecidndose signos de golpes. Los depdsitos conservan la
pintura original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una
empresa mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

(Concepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 aﬁoa
Comprobacién de presion X X

Inspeccion ocular del estado X X

de los depdsitos

Comprobacién de los X X

precintos de seguridad

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X
Comprobacién estanqueidad X

en la linea de descarga X

&etimbrudo X y

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc. 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espaia

TIf. 923361557 / Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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I FIRE-KITCHEN 120 STANDARD

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automdtica FIRE-KITCHEN 120 STANDARD que
puede ser usado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina. La instalacion del mismo es
exclusiva responsabilidad del instalador que
realiza el montaje y puesta en servicio del
sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los pardametros de la siguiente tabla tipo, no
obstante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

PASOS PARA LA INSTALACION

r

Campanas Tipo Isla

1

Campanas Mural

Tamafio maximo campana*

4 m x 2 ramales

Separacion entre sprinklers

70 cm-100 cm (Maximo 50 cm
de los bordes de la campana)

70 cm-100 cm (Méximo 50 cm
de los hordes de la campana)

Altura de sprinklers

110 ¢m - 150 cm con respecto
de la cocina

110 ¢cm - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de sprinklers

5° con respecto al eje vertical

5° con respecto al eje vertical

Maximo de sprinklers por
sistema

e . .r
Temperatura activacion

141°C

\sprinklers**

141°C

,

* Campanas con longitudes superiores requerirdn de la instalacién de otro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuestos sobre asadores verticales u ofros
elementos de coccidn susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas
superiores, se utilizardn sprinklers con temperatura de activacién de 260°C. Para

1N
1
=1

110-150 cm

(L0

[AY
\

©

1. Realizar la instalacién en el interior de la campana colocando la vélvula de

vaciado al final de linea*.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea presurizando entre 8/10 bar con una
fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que la presion de la
tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar el soporte del depésito a una superficie plana y consistente. Colocar el
depésito en el soporte. (Imagen 1). El depésito puede quedar fijado tanto en

posicion horizontal como en vertical.

4. Instalar el latiguillo de conexién y la valvula antirretorno en la posicién
correcta segin la flecha, entre el extintor y la tuberia inoxidable.** (Imagen 2)

5. Realizar una inspeccién visual completa antes de retirar el precinto de
seguridad. Si no existen anomalias, retirar precinto de seguridad y abrir la

palanca de la valvula (Imagen 3y 4).

6. Comprobar en el manémetro del depésito que la aguja queda situada dentro
de la zona verde. Esperar 10 minutos y volver a comprobar que la aguja del
mandmetro permanece en la zona verde y que no se producen fugas. (Imagen 5)

7. Colocar el pasador y precinto de seguridad con la vélvula de disparo en

posicion abierta. (Imagen 6)

* Para mayor seguridad, aconsejamos quitar la maneta de la vélvula de

vaciado al finalizar la instalacidn.

** Es recomendable instalar una “T” entre la vdlvula antirretorno y la
linea de descarga para acoplar un presostato que realice el corte de gas

en caso de activacién del sistema.

FREG)ICE

temperaturas superiores, consultar con el fabricante.

(3)
(D
(2)

1
. -

Colocacion de sprinklers

L)so

6. SPRINKLERS (141 °C / 260 °C)
7. VALVULA DE VACIADO INOX
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIO INOX

Posicion [ Descripcion
1. DEPOSITO DE 12 LITROS
2. SOPORTE PARA PARED
3. LATIGUILLO DE CONEXION
4. VALVULA ANTIRETORNO
5. TUBERIA DE ACERO
INOXIDABLE 316 DE 18mm*

*Aconsejamos sistema press fitting




I FIRE-KITCHEN 120 STANDARD

Regulacion del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamien-
to en el sistema. El tornillo regulador estarda CERRADO para tener el
presostato tarado a 10 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y bajar la presion por debajo de 10 bar, se cortard la vélvula
de gas.

La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 4 si la vdlvula de
gas es normalmente cerrada 6 1y 2 si la vdlvula de gas es normalmen-
te abierta.

Funcionamiento del sistema

El funcionamiento de este sistema se basa en la liberacion automdtica
de un agente extintor cuando el fusible térmico alcanza una temperatu-
ra de disefio. Esta temperatura puede variar, en funcion del riesgo a
proteger, entre 141°Cy 260°C.

El componente espumadgeno liberado ante el riesgo de incendio permite
una extincion rapida y una inmediata refrigeracion de la zona, mientras

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continvacion algunas
inspecciones y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y
especial relevancia:

* En el manémetro de la védlvula de presién, que la aguja permanece
situada en la zona verde. Utilizar si es preciso un mandémetro compara-
dor si se sospechara que el que implementa el sistema pudiera estar
dafiado.

*El estado de conservacion de la tuberia es correcto y no presenta
golpes ni deformaciones.

se crea una capa uniforme que evita la reactivacion del fuego. De este
modo se minimizan los dafios y el tiempo de inactividad.

Una vez instalado, el sistema es completamente automatico. Se
recomienda la instalacion profesional del mismo, asi como el manteni-
miento y revision anual por una empresa acreditada segdn la normati-
va vigente.

*La linea de descarga permanece debidumente fijada a la campana, y
la inclinacion de los difusores es de aprox. 5° con respecto del eje
vertical.

*No existen obstrucciones de grasa u otras sustancias en los sprinklers
y las ampollas térmicas estdn limpias y en buen estado de conserva-
cion.

*El soporte presenta un buen estado de conservacidn, y no se aprecian
signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanece debidamente
anclado a la superficie. Asegurando el correcto agarre del depdsito.

*El conjunto de componentes depdsito y valvula presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. El depdsito conserva la pintura
original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una
empresa mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

é Concepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁoa
Comprobacion de presion X X

Inspeccion ocular del estado X X

del deposito

Comprobacion del precinto X X

de seguridad

Inspeccion ocular partes

mecanicas X X
Comprobacién estanqueidad X

en la linea de descarga X

Retimbrado X

\. J
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I FIRE-KITCHEN 120 STANDARD DOBLE

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
auvtomatica FIRE-KITCHEN 120 STANDARD DOBLE
que puede ser usado en cualquier modelo de
campana extractora de cocina. La instalacion del
mismo es exclusiva responsabilidad del instalador
que realiza el montaje y puesta en servicio del
sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los parametros de la siguiente tabla tipo, no
ohstante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

PASOS PARA LA INSTALACION

1. Realizar la instalacion en el interior de la campana
colocando la vélvula de vaciado al final de linea*.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea presurizando entre 8/10 har con una
fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que la presion de la
tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar los soportes de los depositos a una superficie plana y consistente.
Colocar los deposito en los soportes (Imagen 1). Los depdsitos pueden ser fijados

tanto en posicion horizontal como en vertical.

4. Acoplar los latiguillos de conexion a la T Hidrdulica y conectar la vélvula
antirretorno en la posicion correcta segon la flecha, entre los depésitos y la
tuberia inoxidable**. Conectar cada latiguillo al depésito correspondiente.

(Imagen 2)

5. Realizar una inspeccion visual completa antes de retirar los precintos de
seguridad. Si no existen anomalias, retirar los precintos de seguridad y abrir las

palancas de ambas valvulas. (Imagen 3 y 4)

6. Comprobar en los manometros de los depésitos que la agujas quedan sitvadas
dentro de la zona verde. Esperar 10 minutos y volver a comprobar que las agujas
de los manémetros permanecen en la zona verde y que no se producen fugas.

(Imagen 5)

7. Colocar los pasadores y precintos de seguridad con las valvulas de disparo en

posicion abierta. (Imagen 6)

* Para mayor seguridad, aconsejamos quitar la maneta de la vélvula de

vaciado al finalizar la instalacién.

** Es recomendable instalar una “T” entre la vélvula antirretorno y la
linea de descarga para acoplar un presostato que realice el corte de gas

en caso de activacién del sistema.

FIRE IcE
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Campanas Tipo Isla

\

Campanas Mural

Tamafio méximo campana*

8 m x 2 ramales

16m

Separacion entre sprinklers

70 cm-100 cm (Méaximo 50 cm
de los bordes de la campana)

70 cm-100 cm (Méximo 50 cm
de los bordes de la campana)

Altura de sprinklers

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de sprinklers

5° con respecto al eje vertical

5° con respecto al eje vertical

Maximo de sprinklers por
sistema

16

16

Temperatura activacion

\ sBrinkIers**

141°C

141°C

J

* Campanas con longitudes superiores requerirdn de la instalacién de otro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuestos sobre asadores verticales u otros
elementos de coccidn susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas
superiores, se utilizardn sprinklers con temperatura de activacién de 260°C. Para

P ——————

temperaturas superiores, consultar con el fabricante.

1. DEPOSITOS DE 12 LITROS
2. SOPORTES PARA PARED

4. VALVULA ANTIRETORNO
5. TUBERIA DE ACERO

INOXIDABLE AISI 316 DE 18mm*
6. SPRINKLERS (141 °C / 260 °C)

Posicion [ Descripcion

3. LATIGUILLOS DE CONEXION

Colocacion de sprinklers

L/\y,

7. VALVULA DE VACIADO INOX
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIOS INOX

10. T HIDRAULICA

*Aconsejamos sistema press
fitting




I FIRE-KITCHEN 120 STANDARD DOBLE

Regulacion del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamien-
to en el sistema. El tornillo regulador estard CERRADO para tener el
presostato tarado a 10 har. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y bajar la presion por debajo de 10 bar, se cortard la vélvula
de gas.

La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 4 si la vdlvula de
gas es normalmente cerrada 6 1y 2 si la valvula de gas es normalmen-
te abierta.

Funcionamiento del sistema

El funcionamiento de este sistema se basa en la liberacion automatica
de un agente extintor cuando el fusible térmico alcanza una temperatu-
ra de disefio. Esta temperatura puede variar, en funcion del riesgo a
proteger, entre 141°Cy 260°C.

El componente espumadgeno liberado ante el riesgo de incendio permite
una extincion rapida y una inmediata refrigeracion de la zona, mientras

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacion algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y especial
relevancia:

* En los mandmetros de las vdlvulas de presidn, que las agujas permane-
cen sitvadas en la zona verde. Utilizar si es preciso un manémetro
comparador si se sospechara que el que implementa el sistema pudiera
estar dafiado.

*El estado de conservacion de la tuberia es correcto y no presenta golpes
ni deformaciones.

se crea una capa uniforme que evita la reactivacion del fuego. De este
modo se minimizan los dafios y el tiempo de inactividad.

Una vez instalado, el sistema es completamente automatico. Se
recomienda la instalacion profesional del mismo, asi como el manteni-
miento y revision anual por una empresa acreditada segén la normati-
va vigente.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana, y
la inclinacion de los difusores es de aprox. 5° con respecto del eje
vertical.

*No existen obstrucciones de grasa u otras sustancias en los sprinklers
y las ampollas térmicas estdn limpias y en buen estado de conserva-
cion.

*Los soportes presentan un buen estado de conservacidn, y no se
aprecian signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanecen
debidamente anclados a la superficie. Asegurando el correcto agarre de
los depdsitos.

*Los conjuntos de componentes depdsitos y vdlvulas presentan buen
estado, no aprecidndose signos de golpes. Los depésitos conservan la
pintura original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una
empresa mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

(Concepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁosN
Comprobacion de presion X X

Inspeccion ocular del estado X X

de los depésitos

Comprobacion de los X X

precintos de seguridad

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X
Comprobacion estanqueidad X

en la linea de descarga X

Retimbrado X

" J

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc. 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espafa

TIf. 923361557 /| Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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P FIRE-KITCHEN 90

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automatica FIRE-KITCHEN 90 STANDARD ROAST
que puede ser usado en cualquier modelo de
campana extractora de cocina. La instalacion del
mismo es exclusiva responsabilidad del instalador
que realiza el montaje y puesta en servicio del
sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los parametros de la siguiente tabla tipo, no
obstante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

PASOS PARA LA INSTALACION

STANDARD ROAST

(

Campanas Tipo Isla

\

Campanas Mural

Tamafio maximo campana*

3 m x 2 ramales

6m

Separacion entre sprinklers

70 cm-100 cm (Maximo 50 cm
de los bordes de la campana)

70 cm-100 cm (Méximo 50 cm
de los bordes de la campana)

Altura de sprinklers

En la visera de la campana

En la visera de la campana

Colocacion de sprinklers

5° con respecto al eje vertical

5° con respecto al eje vertical

Maximo de sprinklers por
sistema

6

6

Temperatura activacion
\sprinklers**

260°C

260°C

J

* Campanas con longitudes superiores requerirdn de la instalacién de otro modelo
de estos sistemas. Consultar fabricante.

o —————y

1. Realizar la instalacién en el interior de la campana colocando la vélvula de

vaciado al final de linea*.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea presurizando entre 8/10 bar con una
fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que la presion de la
tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar el soporte del depdsito a una superficie plana y consistente. Colocar el
deposito en el soporte. (Imagen 1). El depésito puede quedar fijado tanto en

posicion horizontal como en vertical.

4. Instalar el latiguillo de conexién y la valvula antirretorno en la posicion
correcta segln la flecha, entre el extintor y la tuberia inoxidable.** (Imagen 2)

5. Realizar una inspeccion visual completa antes de retirar el precinto de
seguridad. Si no existen anomalias, retirar precinto de seguridad y abrir la

palanca de la valvula (Imagen 3 y 4).

6. Comprobar en el manémetro del depésito que la aguja queda sitvada dentro
de la zona verde. Esperar 10 minutos y volver a comprobar que la aguja del
mandmetro permanece en la zona verde y que no se producen fugas. (Imagen 5)

7. Colocar el pasador y precinto de seguridad con la valvula de disparo en

posicion abierta. (Imagen 6)

* Para mayor seguridad, aconsejamos quitar la maneta de la vdlvula de

vaciado al finalizar la instalacidn.

** Es recomendable instalar una “T” entre la vélvula antirretorno y la
linea de descarga para acoplar un presostato que realice el corte de gas

en caso de activacién del sistema.

FREYIICE

1. DEPOSITO DE 9 LITROS

2. SOPORTE PARA PARED

3. LATIGUILLO DE CONEXION
4. VALVULA ANTIRETORNO
5. TUBERIA DE ACERO
INOXIDABLE 316 DE 18mm*

IMPORTANTE: Para el correcto funcionamiento del sistema; serd necesario tener las
puertas (en caso existan) abiertas. Para que el agente extintor pueda alcanzar

directamente el fuego. En caso que las puertas del asador estén cerradas; el sistema
no tendrd fiabilidad para apagar el fuego.

]
Colocacion de sprinklers |

BXn

6. SPRINKLERS 260 °C

7. VALVULA DE VACIADO INOX
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIO INOX

Posicion [ Descripcion

*Aconsejamos sistema press fitting
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I FIRE-KITCHEN 90 STANDARD ROAST

Regulacion del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamien-
to en el sistema. El tornillo regulador estard CERRADO para tener el
presostato tarado a 10 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y bajar la presion por debajo de 10 bar, se cortard la vélvula
de gas.

La alimentacién deberd conectarse a las patillas 1y 4 si la vdlvula de
gas es normalmente cerrada 6 1y 2 si la valvula de gas es normalmen-
te abierta.

Funcionamiento del sistema

El funcionamiento de este sistema se basa en la liberacion automatica
de un agente extintor cuando el fusible térmico alcanza una temperatu-
ra de disefio.

El componente espumaogeno liberado ante el riesgo de incendio permite
una extincion rapida y una inmediata refrigeracion de la zona, mientras
se crea una capa uniforme que evita la reactivacion del fuego. De este

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continvacion algunas
inspecciones y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y
especial relevancia:

* En el manometro de la vdlvula de presion, que la aguja permanece
situada en la zona verde. Utilizar si es preciso un mandmetro compara-
dor si se sospechara que el que implementa el sistema pudiera estar
dafiado.

*El estado de conservacion de la tuberia es correcto y no presenta
golpes ni deformaciones.

modo se minimizan los dafios y el tiempo de inactividad.

Una vez instalado, el sistema es completamente automdtico. Se
recomienda la instalacion profesional del mismo, asi como el manteni-
miento y revision anual por una empresa acreditada segdn la normati-
va vigente.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana, y
que la inclinacion de los difusores es de aprox. 5° con respecto del eje
vertical.

*No existen obstrucciones de grasa u otras sustancias en los sprinklers
y las ampollas térmicas estdn limpias y en buen estado de conserva-
cion.

*El soporte presenta un buen estado de conservacidn, y no se aprecian
signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanece debidamente
anclado a la superficie. Asegurando el correcto agarre del depédsito.

*El conjunto de componentes depdsito y valvula presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. El depdsito conserva la pintura
original y no se ohservan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una
empresa mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

é Concepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁoa
Comprobacién de presion X X

Inspeccion ocular del estado X X

del depésito

Comprobacién del precinto X X

de seguridad

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X
Comprobacion estanqueidad X

en la linea de descarga X

Retimbrado X

\ J

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc. 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espana

Tlf. 923361557 / Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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laboratorio de extintores

INFORME DE ENSAYO / LABORATORY TEST REPORT )
SISTEMA DE EXTINCION AUTOMATICA DE INCENDIOS PARA INSTALACION EN
CAMPANAS EXTRACTORAS. CLASE DE FUEGO F / SELF-OPERATED EXTINTION
SYSTEM FOR COOK EXHAUST DEVICE FIRE CLASS F

Direccion del Laboratorio / Laboratory Address:

Avda. del Descubrimiento. Pol. Ind. Oeste 30.169 San Ginés Murcia Spain
Informe numero / Report nr: FI-01/13_1
Solicitante / Requested by: FIRE-ICE, S.L.

IDENTIFICACION DEL EXTINTOR / IDENTIFICATION OF EXTINGUISHER
- Fabricante / Manufacturer. FIRE-ICE, S.L.
- Direccion / Address: Pol. Ind. Castellanos Parc. 302, 37439 Castellanos de Moriscos. SALAMANCA
- Marca y Modelo / Comercial name and Type: FI-KITCHEN 90
- Agente extintor (tipo y nombre comercial)
Extinguishing medium (Type and commercial name). Agente espumogeno especial
- Carga nominal / Nominal charge: 9 |
- Sistema de presurizacién (método/ gas/ presion o masa)
Pressurisation (Method, gas mass or pressure). PERMANENTE / N,

RESULTADOS DE LOS ENSAYOS /| CONCLUSION OF THE TESTS

Ensayo basado en la norma UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, realizando la descarga con un extintor
automatico. / Fire test base don UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, but discharging with an automatic fire
extinguisher.

- Fecha de ensayo / Test date: 12/11/2013
- Tamano del hogar / Fire Rating 75F

- Tiempo de calentamiento / Heating Time: 190 min

- Tiempo de combustion / Burning Time: 120 s.

- Temperatura de autoinflamacion / Oil Temperature in autoignition: 332 °C

- Tiempo de extincion / Extinguishing time: 0,5s

- Reignicion tras 20 minutos / Re ignition within 20min: NO

- Crecimiento de llama / Enlargement of flames: NO

- Eyeccién de material ardiendo / Burning material ejected: NO

- Extincion por consumo del aceite / Extinction for oil consumption. NO

FIG. 1: Actuacion del extintor.

Antonid Ayuso Ros
~ Director Técnico
Technical Manager

0
Rev: 0 Informe n

Pag.
Report FI-01/13_1 11
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laboratorio de extintores

INFORME DE ENSAYO / LABORATORY TEST REPORT
SISTEMA DE EXTINCION AUTOMATICA DE INCENDIOS PARA INSTALACION EN
CAMPANAS EXTRACTORAS. CLASE DE FUEGO F / SELF-OPERATED EXTINTION
SYSTEM FOR COOK EXHAUST DEVICE FIRE CLASS F

Direccion del Laboratorio / Laboratory Address:

Avda. del Descubrimiento. Pol. Ind. Oeste 30.169 San Ginés Murcia Spain
Informe ndmero / Report nr: FI-01/14_1
Solicitante / Requested by: FIRE-ICE, S.L.

IDENTIFICACION DEL EXTINTOR / IDENTIFICATION OF EXTINGUISHER
- Fabricante / Manufacturer: FIRE-ICE, S.L.
- Direcciéon / Address: Pol. Ind. Castellanos Parc. 302, 37439 Castellanos de Moriscos. SALAMANCA
- Marca y Modelo / Comercial name and Type: FI-KITCHEN 120
- Agente extintor (tipo y nombre comercial)
Extinguishing medium (Type and commercial name): Agente espumégeno especial
- Carga nominal / Nominal charge: 12 |
- Sistema de presurizacion (método/ gas/ presion o masa)
Pressurisation (Method, gas mass or pressure). PERMANENTE / N,

RESULTADOS DE LOS ENSAYOS / CONCLUSION OF THE TESTS

Ensayo basado en la norma UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, realizando la descarga con un extintor
automatico. / Fire test base don UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, but discharging with an automatic fire
extinguisher.

- Fecha de ensayo / Test date: 05/03/2014
- Tamafo del hogar / Fire Rating 75F

- Tiempo de calentamiento / Heating Time: 200 min

- Tiempo de combustion / Burning Time: 120 s.

- Temperatura de autoinflamacion / Oil Temperature in autoignition: 334 °C

- Tiempo de extincion / Extinguishing time: 0,5s

- Reignicion tras 20 minutos / Re ignition within 20min: NO

- Crecimiento de llama / Enlargement of flames: NO

- Eyeccién de material ardiendo / Burning material ejected: NO

- Extincién por consumo del aceite / Extinction for oil consumption: NO

FIG. 1: Actuacion del extintor.

Antonio Ayuso Ros
Director Técnico

Technical Manager
. Informe n° Pag.
Rev.: 0 Report nr FI-01/14_1 Page 11
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FmRECI7CE|FICHA TECNICA DE PRODUCTO [ev o
\_

~

Ne TP-97

FECHA: 04-02-14

{ PRODUCTO:
EPUMOGENO PARA FUEGOS F.

TIPO: EPUMOGENO
PARA FUEGOS F

CODIGO: FIRFK90AEEC

DESCRIPCION:

en campanas de cocina.

Espumaégeno de ultima generacion, disefiado para el combate de fuegos de clase F,

\_ J
é SALES ORGANICAS y/o INORGANICAS, )
COMPONENTES TENSOACTIVOS Y ADITIVOS
CLASE DE HOGAR F
CONCENTRACION NOMINAL DE USO 100%
ASPECTO LIQUIDO AMARILLENTO
DENSIDAD g/cm® 1,20%0,05
_ 20°C <10
VISCOSIDAD A 375s-1 (Brookfield), mPa.s 0°C <20
pH 9,0+0,5
PUNTO DE CONGELACION <-40 °C
TENSION SUPERFICIAL, mN/m <25
iNDICE DE BAJA EXPANSION >7
TIEMPO DE DRENAJE (25%) >11
iNDICE DE MEDIA EXPANSION >150
TIEMPO DE DRENAJE (25%) >10°
TIEMPO DE MOJADO, s <10"
\ ALMACENAMIENTO -40°C y 50°C y

DURABILIDAD

Siguiendo las condiciones de almacenamiento recomendadas
es de esperar una vida de al menos 10 afos.

PROPIEDADES MEDIOAMBIENTALES
Biodegradable.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD:

Utilizar ropa de seguridad.
Evitar el contacto con los ojos, piel y ropa.
Evitar la ingestion o inhalacién.

FIREICE, S.L.

ELABORADO:

04-02-2014 APROBADO: 04-02-2014 \

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO 8.

J. CASTILLA B. J
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO

N° TP-98 )

REV. 0

FECHA: 04-02-14

{ PRODUCTO:

Rociador (sprinkler) de pared horizontal.

TIPO: SPRINKLER
CODIGO:
FIRFK90SPH141C

DESCRIPCION:

Rociador (sprinkler) de pared, valido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN.
Temperatura de activacion 141 °C.

\.
7

CARACTERISTICAS DEL SPRINKLER

Rociador (sprinkler) de pared.

Vilido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN.

Tamafio 15mm

Orientacion Pared - Horizontal

Terminacion latén cromado

Temperatura de activacion 141 °C

Tiempo de activacion standar

Marcado CE

Color de la ampolla azul

Rosca 1/2"

Factor K 80

\
W\

[ \° DESIGNACION DE LA PIEZA MATERIALES

B CUERPO

Laton cromado

CANTIDAD\
1

2 ROSCA

Laton rosca 1/2"

1

\_3 | AMPOLLA TERMICA Vidrio con liquido (AZUL)

1

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD:
Ampolla fusible de 141 °C

FIRE ICE, S.L.

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B.

ELABORADO: 04-02-2014 APROBADO: 04-02-2014

— S\
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V2474
\_

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

Ne TP-104 )

REV. 0

FECHA: 21-02-14

{ PRODUCTO:

Rociador (sprinkler) de pared horizontal.

TIPO: SPRINKLER
CODIGO:
FIRFK90SPH260C

DESCRIPCION:

Rociador (sprinkler) de pared, valido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN.
Temperatura de activacion 260 °C.

\.
7

CARACTERISTICAS DEL SPRINKLER

Rociador (sprinkler) de pared.

Vilido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN.

Tamafio 15mm

Orientacion Pared - Horizontal

Terminacion latén cromado

Temperatura de activacion 260 °C

Tiempo de activacion standar

Marcado CE

Color de la ampolla negro

Rosca 1/2"

Factor K 80

\
W\

[ \° DESIGNACION DE LA PIEZA MATERIALES

B CUERPO

Laton cromado

CANTIDAD\
1

2 ROSCA

Laton rosca 1/2"

1

\_3 | AMPOLLA TERMICA Vidrio con liquido (NEGRO)

1

DISPOSITIVOS DE SEGURIDAD:
Ampolla fusible de 260 °C

FIRE ICE, S.L.

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B.

ELABORADO: 21-02-2014 APROBADO: 21-02-2014

— S\
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I FIRE-KITCHEN 90

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automatica FIRE-KITCHEN 90 TRACE que puede
ser usado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina.

La instalacion del mismo es exclusiva responsabi-
lidad del instalador que realiza el montaje y
puesta en servicio del sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los pardametros de la siguiente tabla tipo, no
ohastante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

TRACE

r

Campanas Tipo Isla

Campanas Mural \

Tamafio maximo campana*

Con Freidora 1.6 m x 2 ramales
Sin Freidora 2 m x 2 ramales

Con Freidora 3,2 m
Sin Freidora 4 m

Separacion entre difusores

80 cm (Maximo 40 cm de los
bordes de la campana)

80 cm (Maximo 40 cm de los
bordes de la campana)

Altura de difusores

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de difusores tipo 3
(Freidoras) y 4 (Fogones)

Apuntando al centro de la
cocina

Apuntando al centro de la
cocina

Colocacion de difusores tipo
2 (Plenum y extraccién)

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance méaximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntando
hacia arriba.

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance méaximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntan-
do hacia arriba.

Maximo de difusores por
sistema

Con Freidora 7 - Sin Freidora 8

Con Freidora 7 - Sin Freidora 8

Temperatura activacion del

141°C

141°C

y,

consultar con el fabricante.

* Campanas con longitudes superiores requerirdén de la instalacién de otro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuesto sobre asadores verticales u otros elementos
de coccién susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas superiores;

Posicion / Descripcion

1. DEPOSITO DE 9 LITROS

2. SOPORTE PARA PARED

3. LATIGUILLO DE CONEXION

4. TUBO DE DETECCION (141 °C)

5. TUBERIA DE ACERO INOXIDABLE
AISI 316 DE 18mm*

6. DIFUSORES

7. MANOMETRO FINAL DE LiNEA
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIO INOX

10. PULSADOR MANUAL

* Aconsejamos sistema press fitting

—

TIPOS DE DIFUSOR

2. Plenum y Extraccion
3. Freidoras
4. Fogones

—

PASOS PARA LA INSTALACION

1. Realizar la instalacion de la linea de descarga y el tubo de deteccion* en
el interior de la campana.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea de descarga presurizando entre
8/10 bar con una fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que
la presién de la tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a
los 10 minutos.

3. Fijar el soporte del deposito a una superficie plana y consistente. Colocar
el depésito en el soporte. (Imagen 1).

4. Conectar el latiguillo de conexion a linea de descarga.**(Imagen 2)

5. Conectar el manémetro de final de linea al tubo de deteccion. (Imagen 3)
6. Pasar tubo de deteccion por el pulsador manual. (Imagen 4)

7. Conectar el tubo de deteccion a la valvula de disparo mediante los
siguientes pasos:

A- Conectar tubo de deteccion a valvula de disparo (toma 2). (Imagen 5)

B- Abrir la toma 1 para presurizar el tubo de deteccion y verficar que en el
mandmetro de final de linea la presion se encuentra en la zona verde***.
(Imagen 6)

C- Abrir toma 2 y posteriormente cerrar toma 1. (Imagen 7)

5. Realizar una inspeccion visual completa de la instalacion. Verificar que el
mandmetro del deposito y el de final de linea mantienen la presion dentro
de la zona verde.

* Los cortes del tubo de deteccién deberdn realizarse en éngulo recto. Colocar el tubo

de deteccién por encima de los filtros evitando su paso por debajo del conducto de
extraccién. Radio minimo de giro en la instalacién R150 mm. para evitar obstrucciones.
** Es recomendable instalar una “T” entre el latiguillo y la linea de descarga para acoplar
un presostato que realice el corte de gas en caso de activacidén del sistema.

*** | a presurizacién de la linea debe realizarse en posicién vertical, aunque luego el
depdsito puede quedar fijado tanto de forma horizontal como vertical.
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P FIRE-KITCHEN 90 TRACE

Regulaciéon del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamiento en
el sistema. El tornillo regulador estard ABIERTO a ras del conector para dejar
tarado el presostato a 1 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y subir la presidn por encima de 1 bar se cortard la vélvula de gas.
La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 2 si la vdlvula de gas es
normalmente cerrada 6 1y 4 si la valvula de gas es normalmente abierta.*

*En caso de que la vélvula de gas sea de reactivacién automdtica,
deberd colocarse un rele intermedio que mantenga apagada la vdlvula.

Funcionamiento del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion FIRE-KITCHEN 90 TRACE el
cual puede ser emplazado en cualquier modelo de campana extractora
de cocina. Este sistema es de fdcil instalacion gracias a la flexibilidad de
los tubos de deteccion que utiliza.

En este sistema de extincion automatica los tubos de deteccion se
encuentran presurizados con nitrogeno y se ubican directamente sobre
las zonas de fuego lo que posibilita una localizacion mas precisa de un
posible incendio.

Al subir la temperatura al nivel de rotura de estos tubos, provoca la

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacidn algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y de especial
relevancia:

* En el manometro de la vélvula de disparo y en el de final de linea, que
la aguja permanece sitvada en la zona verde. Utilizar si es preciso un
mandmetro comparador si se sospechara que el que implementa el
sistema pudiera estar dafiado.

*El estado de conservacion de la linea de descarga y de la tuberia de
deteccion es correcto y no presenta golpes ni deformaciones.

activacion de la véalvula de disparo. Los difusores liberan el agente
extintor e inundan la zona de cocina plenum y extraccién de forma
simultdnea; garantizando en poco segundos, la extincidn total.

Ademas, el sistema FIRE-KITCHEN 90 TRACE cuenta con un pulsador
manual que posibilita el inicio del sistema de extincion en cualquier
momento.

El funcionamiento de este sistema, una vez instalado, es completamente
automdtico. Se recomienda la instalacion profesional del mismo, asi
como el mantenimiento y revision anual por una empresa acreditada.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana y la
tuberia de deteccion estd correctamente fijada.

*No existen obstrucciones de grasa v ofras sustancias en los difusores y
sus protecciones.

*El soporte presenta un buen estado de conservacion, y no se aprecian
signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanece debidamente
anclado a la superficie. Asegurando el correcto agarre del depdsito.

*El conjunto de componentes depdsito y valvula presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. El depdsito conserva la pintura original
y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una empresa
mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

ﬁncepto

Inspeccion cada 5 uﬁm

Inspeccion Anual
Comprobacién de presion X X
Inspeccion ocular del estado X X
del depésito
Sustiﬂ.lfié*n tubo de X X
deteccion
Inspeccion ocular partes
mecdnicas X X
Comprobacion estanqueidad X X
en la linea de descarga

@imbrudo

x __J

* Debido a las fuertes dilataciones que pueda sufrir el tubo de deteccién como consecuencia de su prolongada
exposicién a altas temperaturas, recomendamos su sustitucién de forma anual. Asegurando de esta forma que la
deteccién se realizard correctamente. A pesar que su vida Util puede estar comprendida entre 8 y 10 afios.

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc, 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espana

Tlf. 923361557 / Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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I FIRE-KITCHEN 90 TRACE DOBLE

. s . mpanas Tipo Isl
Instalacién del sistema ( Campanas Tipo Isla Campanas Mural
.. . L. Tamafio maximo campana* 4 m x 2 ramales 8m
Usted ha adquirido el sistema de extincion YT E—r— Py —p——-
L i : cm (Méximo 40 cm de los Xi
puede ser usado en cualquier modelo de campana | .00 e e 110 cm - 150 cm con respecto 110 cm - 150 cm con respecto
. de la cocina de la cocina
extractora de cocina.
: i : : . Colocacién de difusores tipo 3 | Apuntando al centro de la Apuntando al centro de la
I..u mstulu.uon del mismo es t'axcluswa res'ponsubl- (Freidoras) y 4 (Fogones) cocing P
lidad del instalador que realiza el montaje y Plenum: en los extremos, sobre | Plenum: en los extremos, sobre
puesta en servicio del sistema. Colocacién de difusores fipo los filtros, upuniundg I]orizon- los filtros, apuntando I!orizon-
. . , . 2 (Plenum y extraccion) talmente. Alcance méximo 2 m. | talmente. Alcance méaximo 2 m.
Enel montaje del sistema deberdn considerarse enum y extracco Extraccion: al centro, apuntando || Extraccion: al centro, apuntan-
los pardmetros de la siguiente tabla tipo, no hacia arriba. do hacia arriba.
obastante puede consultarnos cualquier otra Maximo de difusores por 15 15
e e . . sistema
especificacion de instalacion: Temperatura activacion del | 141.c Tt
tubo de deteccion** J

* Campanas con longitudes superiores requerirén de la instalacién de otro modelo de de estos
sistemas. Consultar fabricante.

** Eventualmente, en caso de estar dispuesto sobre asadores verticales u otros elementos de coccién
susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas superiores; consultar con el fabricante.

Posicién / Descripcién

1. DEPOSITOS DE 9 LITROS

2. SOPORTES PARA PARED —\ 4l ToMA2
3. LATIGUILLOS DE C?NEXION TIPOS DE DIFUSOR .

4. TUBO DE DETECCION (141 °C)
5. TUBERIA DE ACERO INOXIDABLE 2. Plenum y Extraccion
AISI 316 DE 18mm*
6. DIFUSORES

7. MANOMETRO FINAL DE LiNEA 4. Fogones
8. PRESOSTATO INOX
9. ARMARIOS INOX

10. PULSADOR MANUAL
11. T HIDRAULICA ———/
! 12. T COMPRESION TUBO DE DETECCION

1. Realizar la instalacion de la linea de descarga y el tubo de deteccion® *Aconsejamos sistema press fitting

en el interior de la campana.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea de descarga presurizando
entre 8/10 bar con una fuente externa. Mediante un manémetro,
comprobar que la presién de la tuberia no ha disminuido durante un
periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar los soportes de los depésitos a una superficie plana y consisten-
te. Colocar los depositos en los soportes. (Imagen 1)

4. Acoplar los latiguillos a la T Hidrdulica y a las vélvulas de disparo y
conectarlos a linea de descarga.**(Imagen 2)

5. Conectar el manémetro de final de linea al tubo de deteccion.
(Imagen 3)

6. Pasar tubo de deteccion por el pulsador manual. (Imagen 4)

7. Conectar el tubo de deteccion a las valvulas de disparo mediante los
siguientes pasos:

A- Conectar tubo de deteccion a la T de Compresion y a las véalvulas de
disparo (toma 2). (Imagen 5 e Imagen 2)

B- Abrir las tomas 1 para presurizar el tubo de deteccion y verficar
que en el manémetro de final de linea la presion se encuentra en la
zona verde***, (Imagen 6)

C- Abrir las tomas 2 y posteriormente cerrar las tomas 1. (Imagen 7)
5. Realizar una inspeccion visual completa de la instalacin. Verificar
que los manémetros de los depositos y el de final de linea mantienen
la presién dentro de la zona verde.

3. Freidoras

* Los cortes del tubo de deteccién deberdn realizarse en dngulo recto. Colocar el tubo

de deteccién por encima de los filtros evitando su paso por debajo del conducto de
extraccidn. Radio minimo de giro en la instalacién R150 mm. para evitar obstrucciones.
** Es recomendable instalar una “T” entre el latiguillo y la linea de descarga para acoplar
un presostato que realice el corte de gas en caso de activacidn del sistema.

*** | a presurizacién de la linea debe realizarse en posicién vertical, aunque luego el
depdsito puede quedar fijado tanto de forma horizontal como vertical.
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I FIRE-KITCHEN 90 TRACE DOBLE

Regulacion del presostato
El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamiento en

el sistema. El tornillo regulador estard ABIERTO a ras del conector para dejar

tarado el presostato a 1 bar. De este modo, al activarse el sistema de

extincion y subir la presidn por encima de 1 bar, se cortard la vélvula de gas.
La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 2 si la valvula de gas es

normalmente cerrada 6 1y 4 si la valvula de gas es normalmente abierta.*
*En caso de que la vélvula de gas sea de reactivacién automdtica,
deberd colocarse un rele intermedio que mantenga apagada la
vdlvula.

Funcionamiento del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion FIRE-KITCHEN 90 TRACE DOBLE
el cual puede ser emplazado en cualquier modelo de campana extractora
de cocina. Este sistema es de fdcil instalacion gracias a la flexibilidad de
los tubos de deteccion que utiliza.

En este sistema de extincion automdtica los tubos de deteccion se
encuentran presurizados con nitrdgeno y se ubican directamente sobre
las zonas de fuego lo que posibilita una localizacion mas precisa de un
posible incendio.

Al subir la temperatura al nivel de rotura de estos tubos, provoca la

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacion algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y de especial
relevancia:

* En los mandmetros de las vdlvulas de disparo y en el de final de linea,
que la aguja permanece situada en la zona verde. Utilizar si es preciso un
manometro comparador si se sospechara que el que implementa el
sistema pudiera estar dafiado.

* El estado de conservacion de la linea de descarga y de la tuberia de
deteccion es correcto y no presenta golpes ni deformaciones.

activacion de las valvulas de disparo. Los difusores liberan el agente
extintor e inundan la zona de cocina, plenum y extraccion de forma
simultdnea; garantizando en poco segundos, la extincidn total.

Ademas, el sistema FIRE-KITCHEN 90 TRACE DOBLE cuenta con un
pulsador manual que posibilita el inicio del sistema de extincion en
cualquier momento.

El funcionamiento de este sistema, una vez instalado, es completamente
automadtico. Se recomienda la instalacion profesional del mismo, asi
como el mantenimiento y revision anual por una empresa acreditada.

* La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana y la
tuberia de deteccion estd correctamente fijada.

* No existen obstrucciones de grasa v otras sustancias en los difusores y
sus protecciones.

* Los soportes presentan un buen estado de conservacidn, y no se
aprecian signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanecen
debidamente anclados a la superficie. Asegurando el correcto agarre de
los depositos.

*El conjunto de componentes depdsitos y vdlvulas presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. Los depdsitos conservan la pintura
original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una empresa
mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

@mcepio Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁa
Comprobacion de presion X X

Inspeccion ocular del estado

de los depésitos X X

Sustitucion tubo de deteccion® X X

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X

Comprobacion estanqueidad X X

en la linea de descarga

Retimbrado X )

* Debido a las fuertes dilataciones que pueda sufrir el tubo de deteccién como consecuencia de su prolongada
exposicién a altas temperaturas, recomendamos su sustitucién de forma anual. Asegurando de esta forma que la
deteccidn se realizard correctamente. A pesar de que su vida Util puede estar comprendida enfre 8 y 10 afos.

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc. 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espafa

TIf. 923361557 /| Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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I FIRE-KITCHEN 120 TRACE

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automatica FIRE-KITCHEN 120 TRACE que puede
ser usado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina.

La instalacion del mismo es exclusiva responsabi-
lidad del instalador que realiza el montaje y
puesta en servicio del sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los pardametros de la siguiente tabla tipo, no
ohastante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

1. Realizar la instalacion de la linea de descarga y el tubo de deteccion* en

el interior de la campana.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea de descarga presurizando entre
8/10 bar con una fuente externa. Mediante un manémetro, comprobar que
la presion de la tuberia no ha disminuido durante un periodo no inferior a

los 10 minutos.

3. Fijar el soporte del depésito a una superficie plana y consistente. Colocar

el deposito en el soporte. (Imagen 1).

4. Conectar el latiguillo de conexion a linea de descarga.**(Imagen 2)

5. Conectar el manémetro de final de linea al tubo de deteccion. (Imagen 3)
6. Pasar tubo de deteccion por el pulsador manual. (Imagen 4)

7. Conectar el tubo de deteccion a la valvula de disparo mediante los

siguientes pasos:

A- Conectar tubo de deteccion a vdlvula de disparo (toma 2). (Imagen 5)
B- Abrir lu toma 1 para presurizar el tubo de deteccion y verficar que en el
mandmetro de final de linea la presion se encuentra en la zona verde***,

(Imagen 6)

C- Abrir toma 2 y posteriormente cerrar toma 1. (Imagen 7)
5. Realizar una inspeccion visual completa de la instalacion. Verificar que el
manémetro del depésito y el de final de linea mantienen la presién dentro

de la zona verde.

* Los cortes del tubo de deteccién deberdn realizarse en dngulo recto. Colocar el tubo

(

Campanas Tipo Isla

Campanas Mural \

Tamafio maximo campana*

Con Freidora 2,4 m x 2 ramales
Sin Freidora 2,5 m x 2 ramales

Con Freidora 4,8 m
Sin Freidora 5 m

Separacion entre difusores

80 cm (Maximo 40 cm de los
bordes de la campana)

80 cm (Mdximo 40 cm de los
bordes de la campana)

Altura de difusores

110 ¢cm - 150 cm con respecto
de la cocina

110 ¢cm - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de difusores tipo 3
(Freidoras) y 4 (Fogones)

Apuntando al centro de la
cocina

Apuntando al centro de la
cocina

Colocacion de difusores tipo
2 (Plenum y extraccion)

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance maximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntando
hacia arriba.

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance méaximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntan-
do hacia arriba.

Maximo de difusores por
sistema

Con Freidora 10 - Sin Freidora 11

Con Freidora 10 - Sin Freidora 11

Temperatura activacion del

141°C

141°C

J

* Campanas con longitudes superiores requerirén de la instalacién de ofro modelo de
estos sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuesto sobre asadores verticales u otros elementos
de coccidn susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas superiores;

consultar con el fabricante.

6. DIFUSORES

9. ARMARIO INOX

de deteccién por encima de los filtros evitando su paso por debajo del conducto de

extraccidén. Radio minimo de giro en la instalacidn R150 mm. para evitar obstrucciones.
** Es recomendable instalar una “T” entre el latiguillo y la linea de descarga para acoplar

un presostato que realice el corte de gas en caso de activacidn del sistema.

**% | a presurizacién de la linea debe realizarse en posicién vertical, aunque luego el

depdsito puede quedar fijado tanto de forma horizontal como vertical.

FIREG)ICE

7. MANOMETRO FINAL DE LiNEA
8. PRESOSTATO INOX

10. PULSADOR MANUAL
* Aconsejamos sistema press fitting

Posicion [ Descripcion

1. DEPOSITO DE 12 LITROS

2. SOPORTE PARA PARED

3. LATIGUILLO DE CONEXION

4. TUBO DE DETECCION (141 °C)

5. TUBERIA DE ACERO INOXIDABLE
AISI 316 DE 18mm*

3. Freidoras
4. Fogones

)
TIPOS DE DIFUSOR

2. Plenum y Extraccién

—
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I FIRE-KITCHEN 120 TRACE

Regulaciéon del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamiento en
el sistema. El tornillo regulador estard ABIERTO a ras del conector para dejar
tarado el presostato a 1 bar. De este modo, al activarse el sistema de
extincion y subir la presidn por encima de 1 har se cortard la vélvula de gas.
La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 2 si la vdlvula de gas es
normalmente cerrada 6 1y 4 si la valvula de gas es normalmente abierta.*

*En caso de que la vélvula de gas sea de reactivacién automdtica,
deberd colocarse un rele intermedio que mantenga apagada la vdlvula.

Funcionamiento del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion FIRE-KITCHEN 120 TRACE el
cual puede ser emplazado en cualquier modelo de campana extractora
de cocina. Este sistema es de fdcil instalacion gracias a la flexibilidad de
los tubos de deteccion que utiliza.

En este sistema de extincion automatica los tubos de deteccion se
encuentran presurizados con nitrégeno y se ubican directamente sobre
las zonas de fuego lo que posibilita una localizacion mas precisa de un
posible incendio.

Al subir la temperatura al nivel de rotura de estos tubos, provoca la

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacidn algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y de especial
relevancia:

* En el manometro de la vdlvula de disparo y en el de final de linea, que
la aguja permanece sitvada en la zona verde. Utilizar si es preciso un
mandmetro comparador si se sospechara que el que implementa el
sistema pudiera estar dafiado.

*El estado de conservacidn de la linea de descarga y de la tuberia de
deteccion es correcto y no presenta golpes ni deformaciones.

activacion de la vdlvula de disparo. Los difusores liberan el agente
extintor e inundan la zona de cocina, plenum y extraccion de forma
simultdnea; garantizando en poco segundos, la extincidn total.

Ademads, el sistema FIRE-KITCHEN 120 TRACE cuenta con un pulsador
manual que posibilita el inicio del sistema de extincion en cualquier
momento.

El funcionamiento de este sistema, una vez instalado, es completamente
automdtico. Se recomienda la instalacion profesional del mismo, asi
como el mantenimiento y revisién anual por una empresa acreditada.

*La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana y la
tuberia de deteccion estd correctamente fijada.

*No existen obstrucciones de grasa v ofras sustancias en los difusores y
sus protecciones.

*El soporte presenta un buen estado de conservacion, y no se aprecian
signos de oxidacidn o corrosién, al tiempo que permanece debidamente
anclado a la superficie. Asegurando el correcto agarre del depdsito.

*El conjunto de componentes depdsito y valvula presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. El depdsito conserva la pintura original
y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una empresa
mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

6ncepto

Inspeccion cada 5 uﬁa

Inspeccion Anual
Comprobacién de presion X X
Inspeccion ocular del estado X X
del depésito
Sustih.lfié*n tubo de X X
deteccion
Inspeccion ocular partes
mecdnicas X X
Comprobacion estanqueidad X X
en la linea de descarga

@imbrudo

x

* Debido a las fuertes dilataciones que pueda sufrir el tubo de deteccién como consecuencia de su prolongada
exposicién a altas temperaturas, recomendamos su sustitucién de forma anual. Asegurando de esta forma que la
deteccidn se realizard correctamente. A pesar que su vida Gtil puede estar comprendida entre 8 y 10 afios.

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc, 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espafa

Tlf. 923361557 /| Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es

FIREQ)ICE
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I FIRE-KITCHEN 120 TRACE DOBLE

Instalacion del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion
automdtica FIRE-KITCHEN 120 TRACE DOBLE que
puede ser usado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina.

La instalacion del mismo es exclusiva responsabi-
lidad del instalador que realiza el montaje y
puesta en servicio del sistema.

En el montaje del sistema deberdn considerarse
los parametros de la siguiente tabla tipo, no
ohastante puede consultarnos cualquier otra
especificacion de instalacion:

r

Campanas Tipo Isla

Campanas Mural )

Tamafio maximo campana*

Con Freidora 5,6 m x 2 ramales

Con Freidora 11,2 m

Separacion entre difusores

80 cm (Maximo 40 cm de los
hordes de la campana)

80 cm (Maximo 40 cm de los
bordes de la campana)

Altura de difusores

110 cm - 150 ¢cm con respecto
de la cocina

110 cm - 150 cm con respecto
de la cocina

Colocacion de difusores tipo 3
(Freidoras) y 4 (Fogones)

Apuntando al centro de la
cocina

Apuntando al centro de la
cocina

Colocacion de difusores tipo
2 (Plenum y extraccion)

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance méaximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntando
hacia arriba.

Plenum: en los extremos, sobre
los filtros, apuntando horizon-
talmente. Alcance maximo 2 m.
Extraccion: al centro, apuntan-
do hacia arriba.

Maximo de difusores por
sistema

21

21

Temperatura activacion del

tubo de deteccion**

141°C

141°C )

PASOS PARA LA INSTALACION

1. Realizar la instalacién de la linea de descarga y el tubo de deteccion*
en el interior de la campana.

2. Comprobar la estanqueidad de la linea de descarga presurizando
entre 8/10 bar con una fuente externa. Mediante un manémetro,
comprobar que la presion de la tuberia no ha disminuido durante un
periodo no inferior a los 10 minutos.

3. Fijar los soportes de los depdsitos a una superficie plana y consisten-
te. Colocar los depdsitos en los soportes. (Imagen 1)

4. Acoplar los latiguillos a la T Hidrdulica y a las valvulas de disparo y
conectarlos a linea de descarga.**(Imagen 2)

5. Conectar el manémetro de final de linea al tubo de deteccién.
(Imagen 3)

6. Pasar tubo de deteccion por el pulsador manual. (Imagen 4)

7. Conectar el tubo de deteccion a las valvulas de disparo mediante los
siguientes pasos:

A- Conectar tubo de deteccion a la T de Compresién y a las valvulas de
disparo (toma 2). (Imagen 5 e Imagen 2)

B- Abrir las tomas 1 para presurizar el tubo de deteccion y verficar
que en el mandémetro de final de linea la presion se encuentra en la
zona verde™**. (Imagen 6)

C- Abrir las tomas 2 y posteriormente cerrar las tomas 1. (Imagen 7)
5. Realizar una inspeccion visual completa de la instalacion. Verificar
que los manémetros de los depositos y el de final de linea mantienen
la presion dentro de la zona verde.

* Los cortes del tubo de deteccién deberdn realizarse en dngulo recto. Colocar el tubo

de deteccién por encima de los filtros evitando su paso por debajo del conducto de
extraccién. Radio minimo de giro en la instalacién R150 mm. para evitar obstrucciones.
** Es recomendable instalar una “T” entre el latiguillo y la linea de descarga para acoplar
un presostato que realice el corte de gas en caso de activacién del sistema.

*#% | a presurizacidn de la linea debe realizarse en posicién vertical, aunque luego el
depdsito puede quedar fijado tanto de forma horizontal como vertical.

FIREG)ICE

Posicion [ Descripcion

1. DEPOSITOS DE 12 LITROS

2. SOPORTES PARA PARED

3. LATIGUILLOS DE CONEXION

4. TUBO DE DETECCION (141 °C)
5. TUBERIA DE ACERO INOXIDABLE
AISI 316 DE 18mm*

6. DIFUSORES

7. MANOMETRO FINAL DE LiNEA
8. PRESOSTATO INOX

9. ARMARIOS INOX

10. PULSADOR MANUAL

11. T HIDRAULICA

12. T COMPRESION TUBO DE DETECCION

*Aconsejamos sistema press fitting

* Campanas con longitudes superiores requerirén de la instalacién de otro modelo de de estos
sistemas. Consultar fabricante.
** Eventualmente, en caso de estar dispuesto sobre asadores verticales u ofros elementos de coccién

susceptibles de generar en funcionamiento normal temperaturas superiores; consultar con el fabricante.

ﬁ
TIPOS DE DIFUSOR

2. Plenum y Extraccion
3. Freidoras
4. Fogones

——




I FIRE-KITCHEN 120 TRACE DOBLE

Regulacién del presostato

El presostato vendrd regulado y sellado para su correcto funcionamiento en
el sistema. El tornillo regulador estard ABIERTO a ras del conector para dejar
tarado el presostato a 1 bar. De este modo, al activarse el sistema de

extincion y subir la presion por encima de 1 bar, se cortard la valvula de gas.

La alimentacion deberd conectarse a las patillas 1y 2 si la valvula de gas es
normalmente cerrada 6 1y 4 si la valvula de gas es normalmente abierta.*
*En caso de que la vdlvula de gas sea de reactivacién automdtica,
deberd colocarse un rele intermedio que mantenga apagada la
vdlvula.

Funcionamiento del sistema

Usted ha adquirido el sistema de extincion FIRE-KITCHEN 120 TRACE
DOBLE el cual puede ser emplazado en cualquier modelo de campana
extractora de cocina. Este sistema es de facil instalacion gracias a la
flexibilidad de los tubos de deteccion que utiliza.

En este sistema de extincion automatica los tubos de deteccion se
encuentran presurizados con nitrégeno y se ubican directamente sobre
las zonas de fuego lo que posibilita una localizacién mas precisa de un
posible incendio.

Al subir la temperatura al nivel de rotura de estos tubos, provoca la

Mantenimiento del sistema

El mantenimiento del sistema se realizard con cardcter general de
conformidad con lo dispuesto en el RD 1942/1993, “Reglamento de
Instalaciones de Proteccion Contra Incendios”.

No obstante, de acuerdo con las caracteristicas concretas y el modo de
funcionamiento del sistema, se indican a continuacion algunas inspeccio-
nes y comprobaciones a realizar de cardcter especifico y de especial
relevancia:

* En los mandmetros de las vdlvulas de disparo y en el de final de linea,
que la aguja permanece situada en la zona verde. Utilizar si es preciso un
mandmetro comparador si se sospechara que el que implementa el
sistema pudiera estar dafiado.

* El estado de conservacion de la linea de descarga y de la tuberia de
deteccion es correcto y no presenta golpes ni deformaciones.

activacion de las valvulas de disparo. Los difusores liberan el agente
extintor e inundan la zona de cocina, plenum y extraccion de forma
simultdnea; garantizando en poco segundos, la extincion total.

Ademas, el sistema FIRE-KITCHEN 120 TRACE DOBLE cuenta con un
pulsador manual que posibilita el inicio del sistema de extincion en
cualquier momento.

El funcionamiento de este sistema, una vez instalado, es completamente
automdtico. Se recomienda la instalacion profesional del mismo, asi
como el mantenimiento y revision anual por una empresa acreditada.

* La linea de descarga permanece debidamente fijada a la campana y la
tuberia de deteccion estd correctamente fijoda.

* No existen obstrucciones de grasa u otras sustancias en los difusores y
sus protecciones.

* Los soportes presentan un buen estado de conservacion, y no se
aprecian signos de oxidacion o corrosion, al tiempo que permanecen
debidamente anclados a la superficie. Asegurando el correcto agarre de
los depdsitos.

*El conjunto de componentes depdsitos y valvulas presentan buen estado,
no aprecidndose signos de golpes. Los depdsitos conservan la pintura
original y no se observan signos de corrosion.

Las operaciones de mantenimiento deben ser realizadas por una empresa
mantenedora de sistemas contra incendios autorizada.

ﬁmcepto Inspeccion Anual Inspeccion cada 5 uﬁa
Comprobacion de presion X X

Inspeccion ocular del estado X

de los depésitos X

Sustitucion tubo de deteccion® X X

Inspeccion ocular partes

mecdnicas X X

Comprobacion estanqueidad X X

en la linea de descarga

Retimbrado X )

* Debido a las fuertes dilataciones que pueda sufrir el tubo de deteccién como consecuencia de su prolongada
exposicién a altas temperaturas, recomendamos su sustitucién de forma anual. Asegurando de esta forma que la
deteccién se realizard correctamente. A pesar que su vida Util puede estar comprendida entre 8 y 10 afios.

Fire Ice S.L. / Pol. Ind. de Castellanos, Parc. 302 - 37439
Castellanos de Moriscos - (Salamanca) - Espafa

Tlf. 923361557 / Fax 923361394

www.fireice.es

fireice@fireice.es
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laboratorio de extintores

INFORME DE ENSAYO / LABORATORY TEST REPORT )
SISTEMA DE EXTINCION AUTOMATICA DE INCENDIOS PARA INSTALACION EN
CAMPANAS EXTRACTORAS. CLASE DE FUEGO F / SELF-OPERATED EXTINTION
SYSTEM FOR COOK EXHAUST DEVICE FIRE CLASS F

Direccion del Laboratorio / Laboratory Address:

Avda. del Descubrimiento. Pol. Ind. Oeste 30.169 San Ginés Murcia Spain
Informe numero / Report nr: FI-01/13_1
Solicitante / Requested by: FIRE-ICE, S.L.

IDENTIFICACION DEL EXTINTOR / IDENTIFICATION OF EXTINGUISHER
- Fabricante / Manufacturer. FIRE-ICE, S.L.
- Direccion / Address: Pol. Ind. Castellanos Parc. 302, 37439 Castellanos de Moriscos. SALAMANCA
- Marca y Modelo / Comercial name and Type: FI-KITCHEN 90
- Agente extintor (tipo y nombre comercial)
Extinguishing medium (Type and commercial name). Agente espumogeno especial
- Carga nominal / Nominal charge: 9 |
- Sistema de presurizacién (método/ gas/ presion o masa)
Pressurisation (Method, gas mass or pressure). PERMANENTE / N,

RESULTADOS DE LOS ENSAYOS /| CONCLUSION OF THE TESTS

Ensayo basado en la norma UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, realizando la descarga con un extintor
automatico. / Fire test base don UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, but discharging with an automatic fire
extinguisher.

- Fecha de ensayo / Test date: 12/11/2013
- Tamano del hogar / Fire Rating 75F

- Tiempo de calentamiento / Heating Time: 190 min

- Tiempo de combustion / Burning Time: 120 s.

- Temperatura de autoinflamacion / Oil Temperature in autoignition: 332 °C

- Tiempo de extincion / Extinguishing time: 0,5s

- Reignicion tras 20 minutos / Re ignition within 20min: NO

- Crecimiento de llama / Enlargement of flames: NO

- Eyeccién de material ardiendo / Burning material ejected: NO

- Extincion por consumo del aceite / Extinction for oil consumption. NO

FIG. 1: Actuacion del extintor.

Antonid Ayuso Ros
~ Director Técnico
Technical Manager

0
Rev: 0 Informe n

Pag.
Report FI-01/13_1 11
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laboratorio de extintores

INFORME DE ENSAYO / LABORATORY TEST REPORT
SISTEMA DE EXTINCION AUTOMATICA DE INCENDIOS PARA INSTALACION EN
CAMPANAS EXTRACTORAS. CLASE DE FUEGO F / SELF-OPERATED EXTINTION
SYSTEM FOR COOK EXHAUST DEVICE FIRE CLASS F

Direccion del Laboratorio / Laboratory Address:

Avda. del Descubrimiento. Pol. Ind. Oeste 30.169 San Ginés Murcia Spain
Informe ndmero / Report nr: FI-01/14_1
Solicitante / Requested by: FIRE-ICE, S.L.

IDENTIFICACION DEL EXTINTOR / IDENTIFICATION OF EXTINGUISHER
- Fabricante / Manufacturer: FIRE-ICE, S.L.
- Direcciéon / Address: Pol. Ind. Castellanos Parc. 302, 37439 Castellanos de Moriscos. SALAMANCA
- Marca y Modelo / Comercial name and Type: FI-KITCHEN 120
- Agente extintor (tipo y nombre comercial)
Extinguishing medium (Type and commercial name): Agente espumégeno especial
- Carga nominal / Nominal charge: 12 |
- Sistema de presurizacion (método/ gas/ presion o masa)
Pressurisation (Method, gas mass or pressure). PERMANENTE / N,

RESULTADOS DE LOS ENSAYOS / CONCLUSION OF THE TESTS

Ensayo basado en la norma UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, realizando la descarga con un extintor
automatico. / Fire test base don UNE-EN 3-7:2004+A1:2007, but discharging with an automatic fire
extinguisher.

- Fecha de ensayo / Test date: 05/03/2014
- Tamafo del hogar / Fire Rating 75F

- Tiempo de calentamiento / Heating Time: 200 min

- Tiempo de combustion / Burning Time: 120 s.

- Temperatura de autoinflamacion / Oil Temperature in autoignition: 334 °C

- Tiempo de extincion / Extinguishing time: 0,5s

- Reignicion tras 20 minutos / Re ignition within 20min: NO

- Crecimiento de llama / Enlargement of flames: NO

- Eyeccién de material ardiendo / Burning material ejected: NO

- Extincién por consumo del aceite / Extinction for oil consumption: NO

FIG. 1: Actuacion del extintor.

Antonio Ayuso Ros
Director Técnico

Technical Manager
. Informe n° Pag.
Rev.: 0 Report nr FI-01/14_1 Page 11
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Ne TP-97

FECHA: 04-02-14

{ PRODUCTO:
EPUMOGENO PARA FUEGOS F.

TIPO: EPUMOGENO
PARA FUEGOS F

CODIGO: FIRFK90AEEC

DESCRIPCION:

en campanas de cocina.

Espumaégeno de ultima generacion, disefiado para el combate de fuegos de clase F,

\_ J
é SALES ORGANICAS y/o INORGANICAS, )
COMPONENTES TENSOACTIVOS Y ADITIVOS
CLASE DE HOGAR F
CONCENTRACION NOMINAL DE USO 100%
ASPECTO LIQUIDO AMARILLENTO
DENSIDAD g/cm® 1,20%0,05
_ 20°C <10
VISCOSIDAD A 375s-1 (Brookfield), mPa.s 0°C <20
pH 9,0+0,5
PUNTO DE CONGELACION <-40 °C
TENSION SUPERFICIAL, mN/m <25
iNDICE DE BAJA EXPANSION >7
TIEMPO DE DRENAJE (25%) >11
iNDICE DE MEDIA EXPANSION >150
TIEMPO DE DRENAJE (25%) >10°
TIEMPO DE MOJADO, s <10"
\ ALMACENAMIENTO -40°C y 50°C y

DURABILIDAD

Siguiendo las condiciones de almacenamiento recomendadas
es de esperar una vida de al menos 10 afos.

PROPIEDADES MEDIOAMBIENTALES
Biodegradable.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD:

Utilizar ropa de seguridad.
Evitar el contacto con los ojos, piel y ropa.
Evitar la ingestion o inhalacién.

FIREICE, S.L.

ELABORADO:

04-02-2014 APROBADO: 04-02-2014 \

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO 8.

J. CASTILLA B. J
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TP-103

FmRECI/CE|FICHA TECNICA DE PRODUCTO [ev o
\_

FECHA: 05-02-14

{  PRODUCTO: TIPO: DIFUSOR
" N PLENUM y
DIFUSOR ABIERTO ESPECIAL "PLENUM y EXTRACCION" TIPO 2. _EXTRACCION
CODIGO: FIRFK90D2
DESCRIPCION:
Difusor abierto Especial "PLENUM y EXTRACCION" Tipo 2, vélido para sistemas de extincion
FIRE-KITCHEN.

. J
( CARACTERISTICAS DIFUSOR "PLENUM y EXTRACCION" )
Difusor abierto. Cuerpo laton cincado
Espiral latén
Rosca M 3/8"

. Diametro salida 2 mm. )
|
i
i
i
1

() C
|
i
ADVERTENCIA: ]
Uso especial para PLENUM y EXTRACCION, cédigo marcaje 2
FIRE ICE, S.L. ELABORADO: 05-02-2014 APROBADO: 05-02-2014\

37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B. J
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FmRECI/CE|FICHA TECNICA DE PRODUCTO [ev o
\_

FECHA: 05-02-14

{ PRODUCTO: TIPO: DIFUSOR
DIFUSOR ABIERTO ESPECIAL "FREIDORAS" TIPO 3. FREIDORAS
CODIGO: FIRFK90D3

DESCRIPCION:
Difusor abierto Especial "FREIDORAS" Tipo 3, valido para sistemas de extincion
\ FIRE-KITCHEN.

J

4 CARACTERISTICAS DIFUSOR "FREIDORAS" )

Difusor abierto. Cuerpo laton cincado

Espiral latén

Rosca M 3/8"

k Diametro salida 3 mm. )

ADVERTENCIA:
Uso especial para FREIDORAS, cédigo marcaje 3

FIRE ICE, S.L. ELABORADO: 05-02-2014 APROBADO: 05-02-2014\
Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302 J

37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)
TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B.
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FmRECI/CE|FICHA TECNICA DE PRODUCTO [ev o
\_

FECHA: 05-02-14

{  PRODUCTO: TIPO: DIFUSOR
DIFUSOR ABIERTO ESPECIAL "FOGONES" TIPO 4. FOGONES
CODIGO: FIRFK90D4
DESCRIPCION:
Difusor abierto Especial "FOGONES" Tipo 4, valido para sistema de extincion
\ FIRE-KITCHEN. y
[ CARACTERISTICAS DIFUSOR "FOGONES" N\
Difusor abierto. Cuerpo laton cincado
Espiral latén
Rosca M 3/8"
k Diametro salida 4 mm. )
|
i
i
i
]
() C
|
i
ADVERTENCIA:

Uso especial para FOGONES, codigo marcaje 4

FIRE ICE, S.L. ELABORADO: 05-02-2014 APROBADO: 05-02-2014\
Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302 J

37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)
TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B.
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N° N

TP-99

REV. 0

FiRE)7CF|FICHA TECNICA DE PRODUCTO
\

FECHA: 05-02-14 _J

{ PRODUCTO:
Tubo de deteccion.

TIPO: TUBODE
DETECCION

CODIGO: FIRFK90TD

DESCRIPCION:
Tubo de deteccion, valido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN.
Temperatura de activacion 141°C.

.

J

( CARACTERISTICAS DEL TUBO DE DETECCION

Tubo de deteccion

Valido para sistemas de extincion FIRE-KITCHEN

Temperatura de activacion 141 °C

Calidad 2 capas

UV estabilizado

Medida interior 4 mm.

Medida exterior 6 mm.

\ Color negro

Discrepancia maxima 5°

ADVERTENCIA:

El radio minimo de giro de la instalaciéon del tubo R150 mm.
Separacion entre cada brida de sujecién 200 mm.

El corte del tubo tiene que realizarse con un angulo de 90°C, sin dejar residuos ni rebabas

El tubo debe introducirse hasta el final en cada acople

Depositos de 9 L pueden presurizar hasta 21 m de tubo de deteccion y depositos de 12 L hasta 28 m.

FIREICE, S.L. ELABORADO: 05-02-2014 APROBADO: 05-02-2014\

Polig. Ind. de Castellanos, parc. 302
37439 CASTELLANOS DE MORISCOS
(Salamanca) ESPANA (SPAIN)

TIf 34-923361557, Fax 34-923361394 | A. G. REDONDO S. J. CASTILLA B. J 33
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Fire Ice S.L.
TIf. 923361557, Fax 923361394

DNV-GL

fireice@fireice.es
l)FADLXCOIN www.fireice.es

AASOCIACION DE FABRICANTES
DE EXTINTORES CONTRA INCENDIOS

Poligono Industrial de Castellanos de Moriscos, parcela 302 / 37 439 Castellanos de Moriscos / Salamanca - Espaia




